


COFFEE & DRINK

Caffetteria
Caffè		  € 2,00
Caffe macchiato (caldo o freddo)		  € 2,00
Caffè americano		  € 2,00
Caffe decaffeinato		  € 2,50
Orzo o Ginseng piccolo		  € 2,00
Orzo o Ginseng grande		  € 2,50
Cappuccino		  € 3,00
Cappuccino Hag / Orzo / Ginseng		  € 3,50
Caffe doppio		  € 4,00
Caffe shakerato		  € 4,50

La nostra pasticceria
Croissant (vuoto, crema, marmellata)		  € 2,50
Fagottino (gianduja, vegana, pistacchio)		  € 2,50
Nodo		  € 2,50
Girella		  € 2,50
Veneziana (vuota, crema, caramello)		  € 2,50
Brioches d’Asporto		  € 2,00
	

Bibite
Spremuta (arancio, pompelmo)		  € 5,00
Coca Cola / Coca Cola Zero		  € 4,00
Bibite (Acqua tonica, Aranciata, Sprite, Lemonsoda)		  € 4,00
The freddo (limone, pesca)		  € 4,00
Succhi di frutta		  € 4,00
Acqua 25 cl		  € 2,00
Acqua 75 cl		  € 3,50

Birre
Affligem Blonde1		  € 6,00
Affligem Rouge1		  € 6,00
Fischer Blonde1		  € 6,00



Grappe
Amarone Capovilla		  € 10,00
Storica Bianca Domenis 		  € 7,00

Whisky & Cognac
Glenmorangie		  € 8,00
Lagavulin 8y 		  € 10,00
Grand Champagne Pale&Dry XO		  € 12,00	

Amari e Liquori
Amari Riserva		  € 7,50
Mirto rosso Silvio Carta		  € 6,50
Mirto Bianco Silvio Carta 		  € 6,50 
Amari nazionali		  € 6,00

Cocktail list                                                                            

Analcolico		  € 9,00

Crodino - Sanbittèr		  € 7,00

DaV Mule (Vodka, Aperol, lime, ginger beer)		  € 12,00

Americano, Negroni, Mojito, Moscow Mule		  € 12,00

Gin Tonic		  € 12,00 

Gint Tonic Premium		  € 15,00

Summer’s Cup (Hendrick’s gin, Sciroppo di zucchero, cetriolo a fette, lime, menta)	 € 12,00

Midnight Stinger (Bulleit bourbon whisky, Fernet branca, zucchero, lime)		  € 12,00

Espresso Martini (Vodka, kalua, espresso, sciroppo di zucchero)		  € 12,00

Spritzastino (St. Germain, Aperol, Prosecco, Soda, Bitter alla lavanda)		  € 12,00

Fifty Summer (limoncello, succo mela bio, menta, foglie di basilico fresche) 	           € 12,00 

In accompagnamento a vini e cocktail 
verranno serviti i nostri stuzzicappetito



LUNCH & FOOD

I Nostri Stuzzicappetito
Prelibatezze per l’aperitivo in accompagnamento  
a cocktail e vini 1,2,3,4,5,6,7,8,9,10,11,12,13,14		  € 6,00

Le nostre Specialità
Scarpetta con il pacchero 1,7		  € 18,00
Casoncello 2.0 1,3,7,8,9,12,  		  € 18,00
Galletto speziato con coleslaw e patate al forno 3,4,10,11,12		  € 20,00
Calamaro ripieno con purea di patate, terra di olive taggiasche        € 22,00
e concassè di pomodori alla mediterranea 1,4,6,7,12,14		
Parmigiana di melanzane scomposta 1,7		  € 16,00 

Le nostre Pizze Gourmet
Pizza Margherita 1,7		  € 16,00
Il grande classico, a regola d’arte.
Pizza Stracciatella e Acciughe 1,4,7		  € 24,00
Stracciatella e acciughe marinate
Pizza Tataki di tonno 1,3,4,7,8,10,11,12		  € 26,00
Ricotta, tataki di tonno, salsa tonnata e nocciole tostate
Pizza Burrata e Mortadella Favola 1,7,8,12		  € 24,00
Burrata, mortadella Favola, granella di pistacchio e riduzione di aceto balsamico

I Nostri Dessert
Alberello di cannoncini 1,3,7,8 		  € 12,00
Pavlova ai frutti rossi 1,3		  € 12,00
Amalfi con sorbetto al bergamotto e basilico 1,3,5,6,7,8		  € 12,00
Tiramisu classico 1,3,5,6,7,8		  € 11,00
Gelati e sorbetti di nostra produzione 3,7		  € 9,00
(cioccolato, vaniglia, frutti rossi, bergamotto e basilico)		



IL NOSTRO MENÙ 
DEGUSTAZIONE

IL MENU DEL MONASTERO 
(valido per tutto il tavolo, minimo per 2 persone)

5 Finger food
Pizza Margherita 1,7

Calamaro ripieno con purea di patate, terra di olive taggiasche
e concassè di pomodori alla mediterranea 1,4,6,7,12,14

Scarpetta con il pacchero 1,7

Alberello di cannoncini in condivisione 1,3,7,8

La nostra Gioconda estiva 1,3,5,7,8,11,12,13

Prezzo a persona: € 60,00
Nel prezzo è incluso un flûte o un cocktail per persona



LA CARTA  
DELLE BOLLICINE

CHAMPAGNE   				       Calice   Bottiglia

De Venoge “Cordon Bleu” Brut                                                € 13,00 	 € 75,00
Louis Roederer “Collection 244” Brut		  € 110,00
Bollinger “Special cuvée” Brut  		  € 110,00
Ruinart Blanc de Blancs Brut  		  € 150,00
Dom Pérignon Vintage 2013 Brut    		  € 350,00

                   
FRANCIACORTA 				      Calice   Bottiglia

“Cuvée Prestige” Extra-brut - Cà del Bosco                           € 9,00 	         € 45,00
“Cuvée Prestige” Extra-brut Magnum - Cà del Bosco  		  € 100,00
“P.R.” Blanc de Blancs Brut - Monte Rossa		  € 42,00
“Flamingo” Brut Rosé Monte Rossa		  € 50,00

                        
ALTRI SPUMANTI			      Calice   Bottiglia

Valdobbiadene Prosecco Superiore Crede Bisol                    € 7,00	                                                                                                   € 30,00
Oltrepò Pavese Metodo Classico “Giorgi 1870” - Giorgi  		             € 38,00 
Trento Ferrari “Perlè” Brut - F.lli Lunelli                                € 11,00           € 55,00
                 



LA CARTA  
DEI VINI

VINI BIANCHI  				       Calice   Bottiglia

Curtefranca “Corte del lupo” - Cà del Bosco	 € 8,00 	 € 40,00
Vigneti delle Dolomiti “Pietragrande” – Tenute Lunelli 		  € 28,00
Lugana “Montunal” – Montonale  		  € 30,00
Terlaner Cuvée (Pinot b./Chard./Sauv.) - Terlano 	 € 7,00	 € 32,00	

                     
               
VINI ROSATI  				       Calice   Bottiglia

Valtènesi Chiaretto “Rosa di Notte” - Montonale	 € 7,00	 € 30,00

                     
VINI ROSSI  				       Calice   Bottiglia

Valcalepio Riserva Castello di Grumello		  € 25,00
Curtefranca Rosso Corte del Lupo Ca’ del Bosco                 	€ 8,00	 € 40,00
Barbera d’Alba Superiore Livia Fontana 		  € 38,00

                  
VINI DOLCI					        Calice  Bottiglia

Moscato d’Asti “Cà du Sindic” - Sergio Grimaldi	 € 5,00	 € 25,00
Moscato di Pantelleria Kabir Donnafugata                        	     € 7,00	 € 42,00                          



ALLERGENI

1. Cereali contenenti glutine
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei
3. Uova e prodotti a base di uova
4. Pesce e prodotti a base di pesce
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi
6. Soia e prodotti a base di soia
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio: mandorle, nocciole, noci
9. Sedano e prodotti a base di sedano
10. Senape e prodotti a base di senape
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti
13. Lupini e prodotti a base di lupini
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi

Da Vittorio Astino - Guest

Free Wifi

\ Cavour 1880 - Città Alta




